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1. SERVIROVACIE MENU ( 2-CHODOVE KOMBINACIE)
- aperitiv

- predjedlo alebo polievka

- hlavné jedlo

- kdva a 0,75] minerélna voda

POLNOCNY BUFET
- studeny a teply bufet

K baliku Standard ziskate GRATIS

- zakladné prestieranie v bielej farbe

- 1x ubytovanie v romanticky vyzdobenej izbe
EXCLUSIVE pre novomanzelov

- vecera v hodnote 30€ pre dvoch na 1. vyrocie svadby

Cena: 53€ / osoba
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foto je ilustracné

Prevadzkovatel'si v pripade nelimernej inflacie
vyhradzuje prévo upravovat ceny.
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1. SERVIROVACIE MENU ( 3-CHODOVE KOMBINACIE)
- aperitiv

- predjedlo

- polievka

- hlavné jedlo

- kdva a 0,75] mineralna voda

HOTEL METROPOL

POLNOCNY BUFET
- studeny a teply bufet

K baliku Standard ziskate GRATIS

- zékladné prestieranie v bielej farbe

- Tx ubytovanie v romanticky vyzdobenej izbe EXCLUSIVE pre novomanzelov
- vecera v hodnote 40€ pre dvoch na 1. vyrocie svadby

Cena: 63€ / osoba

Prevédzkovatel'si v pripade neimernej inflacie
vyhradzuje pravo upravovat ceny.
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PREDJEDLO:

100g Cviklové carpaccio, vlasské orechy, med, vino, smotanovy dresing / 7,8/
100g Salat z &erstvej zeleniny, nakladany slany syr /7/
80g Kacaci rillettes, doméaca brioska, ¢ernicovy gél /1,3,7/

POLIEVKY:

0,251 Kohdti vyvar, doméace rezance, méso, zelenina /1,3,9/
0,25 Tekvicovy krém, oprazené tekvicové jadierka /1,7/
0,251 Hovadzi vyvar, peceriové halusky, zelenina /1,3,7/

HLAVNE JEDLA:

150g Variacie kuracieho a bravéového masa, zemiakovy gratin, glazovana zelenina /1,3,7/
150g Bravcové karé obalené v slanine, grilovana polenta, chrenova omacka, ragu z pecenej papriky /1,7/
150 g Telacia falo$na sviec¢kova, konfitovany zemiak, ratatouille zelenina /7/
150g Kuracie prsia Supreme, zemiakovo-tekvicova terinka, pastrnakové pyré, kroketka z ovéieho syra /1,3,7/
150g Morcacie prsia, stradla zo sladkych zemiakov, Salotkova omécka, anglické zelenina /1,3,7/
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25g Variacie slovenskych a zahrani¢nych syrov s hroznom a orechmi /7,8/
25g Viyber Suniek a suchych salam /1/
25g Plnena paradajka syrovou a Sunkovou penou /7/
20g Zmes listovych saldtov, sladko-kysly nalev /10/
50g Sopsky alat /7/
50g Zemiakovy $alat s majonézou /3,7,10/
50g Kuraci rezen v mandliach /1,3,7,8/
50g Vyprazany bravcovy rezen /1,3,7/
30g Bravcovy platok, glazovana baby mrkva /1/
100g Grilované kuracie stehno
30g Hovadzi perkelt /1,7/
40g Vyprazané sampinény /1,3,7/
20g Zubac¢ na masle, limetkovy besamel /1,4,7/
50g Doméce bryndzové pirohy, smotana, slanina /1,3,7/
50g Grilovana zelenina
50g Pecené zemiaky na rozmarine
30g Dusené ryza



WM foto je ilustraéné

1. SERVIROVACIE MENU ( 3-CHODOVE, KOMBINACIE)
- aperitiv

- predjedlo

- polievka

- hlavné jedlo

- dezert

- 2x kdva a 0,75| mineralna voda
HOTEL METROPOL

POLNOCNY BUFET
- studeny a teply bufet

K baliku Standard ziskate GRATIS

- zékladné prestieranie v bielej farbe

-1x ubytovanie v romanticky vyzdobenej izbe EXCLUSIVE pre novomanzelov
- vecera v hodnote 50€ pre dvoch na 1. vyrocie svadby

Cena: 73€ / osoba Prevadzkovatel'si v pripade neimernej inflacie

vyhradzuje prévo upravovat ceny.
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PREDJEDLO:
80g Kacacie prsia na mede a citréne, listovy Salat
80g Terinka z mladého diviaka, visfiové erdukcia s portskym vinom, doméci chlieb /1, 3, 7/
100g Tartar z lososa a pomaranca a avokéada /4/

POLIEVKY:
0,25| Kohuti vyvar, mdsové a zeleninové halusky, cerstva viat z petrzlenu /1,3,9/
0,25! Lososovy krém, chlebovy kolag, citrén /1,4,7/
0,251 Consommé z bazanta a brandy, pistaciové halusky /1,3,8,9/

HLAVNE JEDLA:
1509 Filetované kacacie prsia, figy, pomarancové chutney, zemiakova stradla /1,3,7/
150g Jelenie stehno sous vide, zemiakovy gratin, Sipkovéd oméacka, gastanova posypka /7,8/
150g Telaci chrbat sous vide, baby zemiaky, Salotkovd omacka, teply zeleninovy salat /7/
150g Pecené prsia z morky, mrkvové krupoto, grilovana zelenina /1,7/
220g Konfitované kacacie stehno, pyré z cervenej kapusty, Zemlovy knedlik, petrzlenovy cips /1,3,7/

DEZERTY:
100g Cokoladové terinka, mango pyré, jedla okolédova hlina /1,3,7/
100g Kokosova tycinka, malinovy chips, cokoladovy gél, cerstvé ovocie /1,3,7/
100g Gastanovy kol&¢, brusnicové chutney, chips z bielej cokolady, pistaciovy prach /1,3,7,8/




Stedebog befel

25g Variacie slovenskych a zahrani¢nych syrov s hroznom a orechmi /7,8/
25 g Vyber suniek a suchych saléam /1/
25g Gratinovana cuketa s parmezédnom a olivovym olejom /7/
30g Miesany zeleninovy Salat
30g Cézar salat s chlebovymi krutonmi /1,4,7,10/
50g Grécky salat /7/
50g Zemiakovy Salat s majonézou /3,7,10/
30g Ovocny Salat
20g Kysla priloha /uhorky, baranie rohy, feferény/
50g Kuraci rezen v mandliach /1,3,7,8/
50g Vyprazany bravcovy rezen /1,3,7/
50g Spiz z kuracieho stehna a $ampifdénov
50g Grilované bavorské koleno
30g Telacie rag na mrkve /1/
30g Peceny losos, limetka 74,7/
50g Doméce bryndzové pirohy, smotana, slaninka /1,3,7/
0,1l Kapustnica /1/
50g Anglické zelenina na masle /7/
50g Varené zemiaky s bylinkami a maslom /7/
50g Americké zemiaky




1. SERVIROVACIE MENU ( 3-CHODOVE KOMBINACIE)
- aperitiv

- predjedlo

- polievka

- hlavné jedlo

- dezert

- 2x kava a 0,75| mineralna voda

2. SERVIROVACIE MENU - hlavné jedlo
NESKORA VECERA

- studeny a teply bufet

- svadobné zékusky formou candy baru (4ks/osoba)

BUFET NEALKO NAPOJOV

K baliku Standard ziskate GRATIS

- zdkladné prestieranie v bielej farbe + biele navleky na stolicky

HOTEL METROPOL

- 1x ubytovanie v romanticky vyzdobenej izbe EXCLUSIVE pre novomanzelov

- vecera v hodnote 50€ pre dvoch na 1. vyrocie svadby

Cena: 84€ / osoba

foto je ilustracné
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Prevadzkovatel'si v pripade nelimernej inflacie

vyhradzuje prévo upravovat ceny.
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PREDJEDLO:
100g Terinka z peceného kuracieho stehna v popcorne, figové ragu, cakankové listy
130g Zeleninovy tatarak s ancovickami, chilli majonéza, marinované vajicko, domaci chlieb /1,3,4/
80g Kacacie carpaccio, jahodovy gél, salat z marinovanej zeleniny, chlebovy chips /1/

POLIEVKY:
0,25 Telacie consommé, siroké domace bylinkové rezance, zelenina /1,3,9/
0,25l Zemiakovo hribovy krém /1,7/
0,25| Krém z Cerstvych paradajok, bazalka, hobliny parmezanu /1,7/

HLAVNE JEDLA:
150g Jeleni chrbat sous vide, petrzlenové pyré, zemiakovy piroh, glazované hriby a mrkva, demi glace /1,3,7/

150g Morcacie prsia plnené foie gras, mrkvové pyré, zemiakovo-cviklovy zavin, idené sltko /1,3/
200g Rump steak, tekvicovy knedlik, peceny karfiol a brokolica, koriakové veloute /1,7/
150g Telacia svieckova, kroketka z violet zemiakov, kuriatkovd omacka, peceny pér, bylinkovy puder /1,7/

DEZERTY:
100g Cokoladové terinka, mango pyré, jedla okolédova hlina /1,3,7/
100g Kokosova tycinka, malinovy chips, cokoladovy gél, cerstvé ovocie /1,3,7/
100g Grapefruit sorbet, malinové pyré, karamelovy prach /7/
100g Gastanovy kol&¢, brusnicové chutney, chips z bielej cokolady, pistaciovy prach /1,3,7,8/




wradice

259 Variacie slovenskych a zahrani¢nych syrov a hroznom a orechmi /7,8/

25g Vyber Suniek a suchych saldm /1/

20g Anglicky roastbeef /10/

30g Miesany zeleninovy Salat

70g Cezar salat s chlebovymi krutéonmi /1,4,7,10/
30g Caprese $alat s paradajkou a cibulou /7/

25g Ovocna misa z filetovaného ovocia
50g Kuraci rezen v mandliach /1,3,7,8/
50g Vyprazany bravcovy rezen /1,3,7/

100g Pecené kacacie stehno

50g Hovéadzie licka na konaku /1/
30g Grilovany ostiepok /7/
30g Peceny losos na masle a skorici, limetka /4,7/
50g Doméace bryndzové pirohy, smotana, slaninka /1,3,7/
0,1l Kapustnica /1/
30g Lokse /1/
50g Dusena cervena kapusta /1/
80g Anglicka zelenina na masle /7/
50g Grilovana zelenina /7/
30g Varené zemiaky s bylinkami a maslom /7/
30g Dusena ryza




Doméce bryndzové pirohy, slaninka, smotana /1,3,7/
Kapustnica, chlieb /1/
Zemiakovy $alat s majonézou /3,7,10/

Polievky podavané do terin

Cokoladové terinka, mango pyré, jedla ¢okoladova hlina /1,3,7/

Kokosova tycinka, malinovy chips, cokolddovy gél, cerstvé ovocie /1,3,7/

Gastanovy kolac, brusnicové chutney, chips z bielej ¢okolady, pistaciovy prach /1,3,7,8/
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Ubytovanic
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Pre Vasich svadobnych hosti Vam pondkame Specialne zvyhodnené ceny ubytovania.
Ponuka je platna pre skupiny od 50 oséb.

Izba Standard 89 €

Izba Superior 99 €

Izba Superior Family 119 €/ 3 os.
Izba Exlusive 109 €
Apartman Metropol 129 €/ 2 os.
MoZznost pristelky 29 €/ noc

Hotel si vyhradzuje pravo na zmenu cien.
Cena zahffa prislusni DPH a nezahffa miestny poplatok
vo vyske 0,60 EUR na osobu a noc.
Rezervécie su zavislé na dostupnosti a vyzaduju pisomné potvrdenie.
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Kontakt

|

Mgr. Natalia Kocisova
Tel. &islo : +421 911 944 973
E-mail : kocisova@hotel-metropol.sk

METROPOL Invest, a.s.

Stefanikovo némestie 2
052 01 Spisska Nova Ves

www.hotelmetropol.sk
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